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Si terrà a San Giovanni Rotondo il prossimo 12 novembre 2012 

 

CELIACHIA: CONFERENZA SUGLI ADEMPIMENTI PREVISTI DALLE LINEE GUIDA DELLE 
REGIONE PUGLIA 

 
Il Dipartimento di Prevenzione, SIAN Nord della ASL FG, in collaborazione con 

l’Associazione Italiana Celiachia Puglia, organizza il 12 novembre 2012 alle ore 17,00 a 
San Giovanni Rotondo, presso la Sala della Biblioteca Comunale in Viale Cappuccini, n.1, 

una Conferenza per illustrare gli adempimenti previsti dalle Linee Guida Regionali in materia 

di produzione e commercializzazione di alimenti non confezionati, privi di glutine.  

(Deliberazione di Giunta Regionale 9 maggio 2012, n. 890). 

 

Ai sensi della Legge 4 luglio 2005  n.123 recante “Norme per la protezione dei soggetti malati 

di celiachia”, la salute e la sicurezza del celiaco sono tra gli obiettivi prioritari della politica 

sanitaria e sociale del nostro Paese. 

Tutelare il celiaco significa, per il Sistema sanitario Nazionale, non solo prevenire le 

conseguenze della malattia, ma anche contenere i costi sanitari. 

Il Sistema Sanitario Regionale della Puglia ha intrapreso numerose azioni di specifica tutela. 

Difatti le imprese alimentari che producono, e/o somministrano e/o vendono alimenti non 

confezionati privi di glutine destinati direttamente al consumatore finale per le quali è di 

obbligo la notifica presso l’Ufficio Attività Produttive territorialmente competente, dovranno 

adeguarsi ai requisiti strutturali  e/o funzionali entro il 05 dicembre 2012.  

 

Le tipologie di attività interessate sono:  

 

1) ristorazione collettivo-assistenziale: ospedali, case di cura e di riposo, mense 

scolastiche, mense aziendali, istituti di pena, ecc. 

2) esercizi di somministrazione di alimenti e bevande: ristoranti, pizzerie, trattorie, 

fastfood, gastronomie,catering, bar, circoli privati, ecc. 

3) laboratori artigianali con vendita diretta di prodotti di gastronomia, rosticceria, 

pasticceria, gelateria, creperie; pastifici, panetterie e prodotti da forno, ecc.. 

 

Sono invitati a partecipare gli Amministratori Locali, le Associazioni di categoria, le imprese 

alimentari, i gestori delle mense pubbliche e private, i cittadini. 
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