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Servizio di Igiene 
degli Alimenti e della 

Nutrizione  
 
 
 
 
 

 

Seminario di formazione ed aggiornamento 
LINEE DI INDIRIZZO PER LA RISTORAZIONE COLLETTIVA 

 
L’evento è rivolto ai comuni delle Provincie di Foggia, BAT e 

BARI , nonché agli Operatori del Settore Alimentare.
Sono invitati altresì 

Igiene degli Alimenti e della Nutrizione

 
 

 
 

Giovedì 16 maggio 2019 ore 9:00 > 1
Seminario di formazione ed aggiornamento 

LINEE DI INDIRIZZO PER LA RISTORAZIONE COLLETTIVA 
SCOLASTICA ED AZIENDALE – REGIONE PUGLIA

 
Sala del Tribunale della Dogana”

Palazzo Dogana, Piazza XX Settembre, Foggia
 
 

 

evento è rivolto ai comuni delle Provincie di Foggia, BAT e 
BARI , nonché agli Operatori del Settore Alimentare.

Sono invitati altresì a partecipare gli operatori dei 
Igiene degli Alimenti e della Nutrizione delle ASL FG, BA e BT.

 
 
 

Giovedì 16 maggio 2019 ore 9:00 > 13:00 
Seminario di formazione ed aggiornamento sul tema: 

LINEE DI INDIRIZZO PER LA RISTORAZIONE COLLETTIVA 
REGIONE PUGLIA 

Sala del Tribunale della Dogana” 
Palazzo Dogana, Piazza XX Settembre, Foggia 

 

evento è rivolto ai comuni delle Provincie di Foggia, BAT e 
BARI , nonché agli Operatori del Settore Alimentare. 

partecipare gli operatori dei Servizi di 
delle ASL FG, BA e BT. 



Programma 
 

Indirizzi di saluto 
Presidente della Provincia di Foggia 

Dott. Nicola Gatta 
Presiede 

Direttore generale ASL FG 
Dott. Vito Piazzolla 

 
Introduzione 

Direttore del Dipartimento di Prevenzione 
Dott. Luigi Urbano 

Direttore del Servizio di Igiene degli Alimenti e della Nutrizione 
Dott. Michele F. Panunzio 

 
Relazioni 

 Presentazione delle linee di indirizzo  - Contesto 
epidemiologico, contesto normativo, finalità, obiettivi e 

destinatari, ruoli e responsabilità. 
Dott. Onofrio Mongelli 

Dirigente del Servizio Sicurezza Alimentare e Sanità Veterinaria – 
Regione Puglia 

 
Allergeni ed intolleranze alimentari nell'ambito della 

ristorazione collettiva scolastica ed aziendale  
Dott. Francesco Vino 

Dirigente SIAN ASL BA  
Dott.ssa Lorenza Diomeda 

Dirigente SIAN ASL BA 
 

Requisiti igienico-sanitari, strutturali ed organizzativo- 
funzionali delle imprese di ristorazione collettiva 

scolastica e aziendale atto di indirizzo 
Dott. Mario Pasquariello 

Dirigente SIAV-B ASL FG 
 

Nutrizione e LARN  
Dott. Giacomo STINGI 

Dirigente SIAN ASL BAT 
Dott. Pantaleo Magarelli  
Direttore SIAN ASL BT 

 
Aspetti merceologici ed ulteriori adempimenti normativi 

connessi alla ristorazione collettiva scolastica e aziendale   
Dott. Pietro Pasquale 

Responsabile Igiene degli  
Alimenti e della Nutrizione – Regione Puglia 

 
Al termine dei lavori sarà rilasciato l’attestato di 

partecipazione 
 


